ZIEMNIAKI JAK Z OGNISKA Z GZIKIEM

3 porcje
Pieczone ziemniaki

@® Mtode ziemniaki - 6 duzych szt.
@ Olej rzepakowy - 2 tyzeczki
@® Maka ziemniaczana - 2 tyzki

Gzik

@ Twardg smietankowy ttusty - 5009
@® Smietanka 30% - 150m|

® Cebula szalotka - 2 szt.

@® Szczypiorek - duzo

@ Sol/pieprz - do smaku

Pozostate

@® Masto, sél - do smaku

1 godzina 40 minut

@ Szczypiorek, nasiona stonecznika, swiezo zmielony pieprz - do dekoracji

1. Mtode ziemniaki myjemy, polewamy olejem i posypujemy makg ziemniaczang. Doktadnie

obtaczamy ziemniaki

2. Piec gazowy @Wittpolska lub piekarnik nagrzewamy do 300stopni. Pieczemy ok. 90 minut



przektadajac ziemniaki na drugg strone w potowie pieczenia.
3. Wszystkie sktadniki gzika dobrze mieszamy ze soba.
4. Ziemniaka przekrawamy na pét, doprawiamy go solg oraz mastem. Wyktadamy na wierzch gzik.

5. Dekorujemy szczypiorkiem, nasionami stonecznika i Swiezo zmielonym pieprzem. Smacznego!

Wskazowki

* Doktadne obtoczenie ziemniakéw w mace ziemniaczanej pomaga uzyskac charakterystyczng
skérke.

* Pamietaj o obrdéceniu ziemniakdédw w potowie pieczenia, aby réwnomiernie sie upiekty.
* Gzik najlepiej przygotowac wczesniej, aby byt gotowy od razu po wyjeciu gorgcych ziemniakéw z

pieca.

Chrupigca skorka, goracy i puszysty srodek oraz chtodny, kremowy gzik - kilka prostych sktadnikéw
wystarczy, by odtworzy¢ smak ziemniakdéw kojarzacych sie z ogniskiem. Tyle ze tym razem
przygotujesz je prosto z pieca do pizzy.

Witt



